hugo

BITES

Serranoham

Pata Negra

Brood met dip en boter

Gyoza kip, 6 st.

Guacamole, huisgemaakt met crispy wonton en tomatenchutney V&
Calamares, aioli piment, groene kruiden, citroen

Tempura gamba, kerrie en Aziatische dip, 6 st.

Brioche, gerookte paling, creme fraiche, haringkaviaar, 2 st.

Nigiri, Japanse Wagyu A5

Oester oosters, tonijn, wasabi, soya

Oester gegratineerd, zalm, spinazie en bearnaise

Heeft u allergieén? Wij denken graag met u mee!

€ 9,50
€1950
€ 6,50
€12,50
€ 13,50
€1350
€12,50
€12,00
€ 7,00
€ 7,00
€ 7,00



SEAFOOD

Oesterij Speciaal, Yerseke, 6 St.

Irish Mor oesters, lerland, 6 st.

Kreeftensoep

Hollandse garnalen, brioche, rouille

Coquille

Beurre noisette groene appel, kaviaar van appel, zoetzure biet, zwarte knoflookcréme
en hazelnootcrumble

Mosselen

Escargot Style met brioche

Tompouce van watermeloen en tonijn

Met wasabimayo, wakame, zeekraal en cashewnoten

Pasta Gamba’s pikant

Parmezaan, citroen, bosui en pimento Padron

Zeebaarsfilet

In zoutkorst, chimichurri, zoete aardappel, bimi, courgette

Sushi & sashimi “Hugo Style”

Oshizushi

Geflambeerde zalm, jalaperio, teriyaki, wasabi, gefrituurde gember

Special du chef: Nigiri, Japanse Wagyu A5

Heeft u allergieén? Wij denken graag met u mee!

€2850
€2950
€1350

€21,50

€1950

€ 18,50

€2350

€27,50

€16,50
€1950

€ 7,00



M

VOORGERECHTEN

Hugo plank 2 personen € 45,00
Kreeftensoep, steak tartaar, gyoza kip, gamba pikant, brioche paling
Javaanse saté g € 16,50

Kipfilet spies, pindasaus, kimchi, gadogado, casave kroepoek

Carpaccio € 16,50
Basilicum of truffel
Steak tartaar Italiaans € 1850

Zongedroogde tomaat, nduja parmezaan créme, eidooier créme, cipollini,

pijnboompit, parmezaan crisp

Gebakken ganzenlever € 1950
Met meloen, Pata Negra en Calvados schuim

Muhammara V& € 16,50

Watermeloen, gefrituurde olijven met feta en naan brood

Heeft u allergieén? Wij denken graag met u mee!



M

HOOFDGERECHTEN

Gebakken Noordzeetong
Remoulade, citroen

Ravioli geitenkaas Y&

Spinazie, pynboompit, gebakken cantharellen, cantharelleschuim, bieslookolie

Kreeft escargot style
Scholfilet

Zwarte rijst, snijboon, wortel, edamame, wasabiroomsaus, gebakken gamba en coquille, lotuswortel

Tonijnsteak Siciliaans <

Antiboise, zeekraal, lamsoor en courgette

Kalf entrecote

Pata Negra kroket, cantharellenroomsaus, ravioli geitenkaas

Hugo Burger, wereldsaus

SIDES

Friet met mayonaise

Friet met truffelmayonaise, Parmezaan en bieslook
Steppegras met pindasaus en mayonaise

Gebakken aardappelen met mayonaise

Gewokte spinazie met sjalot

Seizoensgroentes

Heeft u allergieén? Wij denken graag met u mee!

€47,50

€26,50

€5950
€32,50

€ 36,50

€ 36,50

€21,50

€6,00
€8,00
€8,00
€700
€6,50
€850



Tournedos 200 gram
Seizoen groenten, cantharelleroomsaus
€ 39,50

Chateaubriand, 400 gram
Prime, lerland
Natuurlijke gras en klaver voeding
Aberdeen Angus X Hereford
Runderen van traditie getrouwde
kleinschalige lerse boeren. Uitgestrekte
weides. Uitzonderlijke smaak aroma’s.

2 personen
€8950

Short Rib <&
72 uur gegaard, baby spinazie, soja sesam,
bundelzwam, kimchi
€ 34,50

Huis Selectie

Speciale Selectie

Chateaubriand, 450 gram
Seizoen groentes, béarnaise- en
pepersaus. 2 personen
€ 84,50

Entrecote, 500 gram
Boer Theo, Rivierenland, Nederland
100 dagen gras gevoerd
6 weken dry aged, 100% Piemontese
Handmatig uitgezocht door meesterslager
Dennis van Dun van slagerij Van Roesel.
Geconcentreerde smaak en erg mals.

2 personen
€ 89,50

Flat Iron Tagliata
Knoflookolie, rucola, parmezaan,
pynboompit, aceto creme, gepofte tomaat
€ 34,50

Al het viees wordt geserveerd met seizoen groentes en saus naar keuze:
cantharelleroomsaus, pepersaus, bearnaise, chimichurri.



»

Thanks for your visit
We € to see you soon

So, don't hesitate!



